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Nos Colombes
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En Italie, la tradition de la Colomba di Pasqua (Colombe de Pâques) 
est un incontournable des fêtes pascales. Elle est l’équivalent du 
Panettone en période de Noël.

Ce délicieux gâteau, à la texture moelleuse et au parfum 
envoûtant d’agrumes et d’amandes, est bien plus qu’une 
simple gourmandise, il incarne un message d’espoir, 
de paix et de renouveau.

Préparée avec des ingrédients nobles et recouverte d’un glaçage 
aux amandes croquant, la Colombe de Pâques est une invitation au 
partage et à la convivialité. Elle s’invite sur les tables familiales pour 
clôturer le repas avec douceur et gourmandise.

Nos colombes sont emballées à la main selon la plus pure tradition 
italienne. Possibilité de choisir la version neutre (cellophane avec 
décoration) ou une boîte décorée. Le poids standard est proposé en 
1 Kg, la version 500 g est disponible à la demande.



ORANGE
Colombe très moelleuse 
aux oranges confites.

Code Poids

CORA1000 1 Kg
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Gအme Classique

CHOCOLAT
Colombe aux pépites de 
chocolat.

Gအme au Chocolat Gအme aux Fruits

CRÈME PÂTISSIERE
Colombe garnie d’une 
délicieuse crème 
pâtissière.

NATURE
Une colombe nature (pur 
beurre) sans fruits confits.

Code Poids

CONAT1000 1 Kg

Code Poids

COCH1000 1 Kg

Code Poids

COFDB1000 1 Kg

Code Poids

COCRE1000 1 Kg

Code Poids

COPOI1000 1 Kg

Code Poids

COAB1000 1 Kg

Code Poids

COCAF1000 1 Kg

Code Poids

COPIS1000 1 Kg

CHOCOLAT-POIRE
Colombe aux pépites de 
chocolat et morceaux de 
poire.

CHOCOLAT-CAFÉ
Le café ajouté à la pâte 
moelleuse réhausse la 
saveur des pépites de 
chocolat. 

ABRICOT
Une colombe avec 
morceaux d’abricots.

PISTACHE
Une colombe à la crème 
de pistache et éclats de 
pistache.

FRUITS DES BOIS
Une colombe aux fruits 
des bois.

 Dès 26 €
TTC

 Dès 26 €
TTC

 Dès 27 €
TTC

 Dès 27 €
TTC



Nos ocolats de Pâques

OEUF AU CHOCOLAT (AU LAIT OU NOIR)
Oeuf sublimé par l’art de l’emballage avec
raffinement (cf photo à gauche).
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L’excellence du ocolat italien.
Maison italienne reconnue pour son savoir-faire artisanal, D. Barbero crée des chocolats 
d’exception où tradition, qualité des ingrédients et raffinement se rencontrent. 

Chaque œuf incarne l’élégance gourmande italienne, alliant esthétique et plaisir 
intense.

Code
OELAIT150
OELAIT250
OELAIT550
OELAIT1000

Code
OENOIR150
OENOIR250
OENOIR550
OENOIR1000

Code
OEPERSO550
OEPERSO1000
OEPERSO2500

Chocolat au lait 

Chocolat noir

Poids
150 g
250 g
550 g

1 Kg

Poids
150 g
250 g
550 g

1 Kg

Poids
550 g

1 Kg
2,5 Kg

OEUF PERSONNALISÉ
Oeuf au chocolat noir intense personnalisé avec
la décoration de votre choix, par exemple le nom 
de votre société. La personnalisation est effectuée 
entièrement à la main. Emballage raffiné (cf photo 
à gauche). En format XL uniquement.

Dès 10 €
TTC

Sur 
demande



Nos ocolats de Pâques
Emballage personnalisé.
Voici quelques exemples de nos créations réalisées dans nos ateliers. Nous portons une attention toute particulière à la présentation afin de vous offrir une 
expérience visuelle unique.
Nos créations sont entièrement personnalisables.
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Code
ANI100

Code
OEDRAPT
OEDRAGD

Code
OEPIS200

Poids
300 g

Poids
100 g

Code
OEPIS200

Poids
200 g

ANIMAUX
Coq, oie ou lapin au 
chocolat au lait. Dans 
un sachet transparent, 
sélection aléatoire. 
Possibilité d’ajouter un sac 
décoré.

OEUF PISTACHE
Oeuf au chocolat blanc et 
éclat de pistache. Présenté 
dans sa boîte transparente, 
possibilité d’emballage 
personnalisé.

OEUFS DRAGÉES
Mini oeuf au chocolat 
au lait enrobés de sucre 
comme un dragée.

OEUF MATRIOSKA
Trois oeufs en un. Le 
grand au chocolat noir, le 
moyen au chocolat au lait 
et le petit au chocolat au 
caramel. 
Jolie boîte colorée.

Code
OETRIO

Poids
85 g

160 g

Dès 28 €
TTC

Dès 8 €
TTC

Dès 5 €
TTC

Dès 29 €
TTC

MINI OEUFS 
Mini oeufs au chocolat au 
lait, noir, café ou mixte.

Code
MINILAIT200
MININOI200
MINICAF200
MINIMIX

Poids
200 g
200 g
200 g
200 g

Dès 8 €
TTC

Nos ocolats
L’excellence du ocolat italien.
Maison italienne reconnue pour son savoir-faire artisanal, D. Barbero crée des chocolats d’exception où tradition, qualité des ingrédients et raffinement se 
rencontrent. Chaque œuf incarne l’élégance gourmande italienne, alliant esthétique parfaite et plaisir intense.
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Code
OEPIS200
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TRUFFES AU CHOCOLAT
Nos truffes artisanales de la maison Antica Torroneria Piemontese, 
fondée en 1885, incarnent l’excellence et la passion du chocolat 
d’exception. Chaque ingrédient est sélectionné avec exigence, un
savoir-faire authentique pour offrir des chocolats raffinés qui trouveront 
naturellement leur place dans vos coffrets personnalisés.

BISCUITS
Craquants, gourmands et irrésistiblement élégants, ces biscuits sont une 
véritable invitation au plaisir. Leur texture délicate et leurs saveurs variées 
sont parfaits pour enrichir vos coffrets cadeaux. Ils apportent couleur, 
raffinement et convivialité. Plusieurs contenants sont disponibles sur 
demande.

Sur 
demande

Sur 
demande

Nos tru�es ocolatées et biscuits

Saveurs

01 Chocolat au lait
02 Gianduja
03 Pistache
04 Cappuccino
05 Caramel et noisette salée
06 Chocolat au lait et noisette caramelisée
07 Chocolat noir et éclats de cacao
08 Chocolat extra noir
09 Panna cotta
10 Praliné (Cremino)
11 Chocolat noir et noisette
12 Chocolat blanc
13 Chocolat au lait et biscuit amaretti

Saveurs

01 Coco
02 Eclats de chocolat
03 Citron
04 Fleur de maïs
05 Chocolat-orange
06 Classique
07 Chocolat



Nos co�rets

Exemple de coffret de Pâques
Colombe Orange 500 g  
+  Oeuf au chocolat au lait 150 g 
+  surprise

Autres contents
Pour vos coffrets sur mesure, nous 
vous proposons un large choix de 
contenants, du plus simple au plus 
raffiné. Par exemple de jolis pots 
en céramique, des paniers en osier 
ou en métal, des sacs, des boîtes et 
des oeufs décorés.

Nous nous adaptons à vos désirs et 
votre budget. 

Chaque coffret est une pièce unique, pensée et façonnée selon vos 
exigences. 

Du design du contenant à la sélection raffinée de son contenu, chaque 
détail est étudié pour refléter l’essence de votre marque ou l’émotion 
que vous souhaitez transmettre. Nous travaillons en étroite collaboration 
avec vous pour concevoir un coffret adapté à vos attentes et à votre 
budget, tout en privilégiant des matériaux et des finitions d’exception. 

Plus qu’un simple écrin, nous imaginons une expérience 
visuelle et gustative qui sublime votre message et 
marque durablement vos destinataires.

Dès 35 €
TTC



Contactez-nous rapidement 
pour un devis personnalisé !
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LCO SAS
2, chemin de Penau
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+33 (0)7 86 45 93 02
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www.italiapanettone.com
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